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1. EMENTA

Boas praticas de laboratorio. Determinagio dos constituintes dos alimentos. Medidas fisicas.
2. OBJETIVOS (s e 122]13- cx 1cve)

Capacitar o aluno de forma pratica a conduzir ensaios para analisar os constituintes e propriedades
fisicas dos alimentos. (_ rao- ne 132 1B- 03 Te).

3. CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Introducdo a Analise de Alimentos, métodos de analise e amostragem.

2. Determinacéo dos constituintes dos alimentos: acidez, umidade e solidos totais, cinzas,
nitrogénio e conteudo proteico, carboidratos, fibra bruta e lipidios.

3. Métodos fisicos: densimetria, refratometria e medida de pH.

4. Cromatrografia: classificacdo, usos e aplicacdes, mecanismos de separagao,
nomenclatura; cromatografia planar; cromatografia gasosa.

5. Espectrometria: espectrometria de absorgéo nas regioes UVNVIS.

4. REFERENCIAS

4.1- Basicas (Disponibilizadas na Biblioteca ou aquisicoes recomendadas)

BARBIERI, Margarida K. Microscopia em alimentos: identificagao histolégica e material
estranho. Campinas: CIAL/ITAL, 2001.

BOBBIO, F.: BOBBIO P. Introdugao a quimica de alimentos. 2 ed. Séo Paulo: Varela, 1989.
CECHI. H. M. Fundamentos teéricos e praticos em analise de alimentos. Campinas: Ed.
Unicamp, 1999, 212p.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. Primeira
Edic&o Eletronica. S&o Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008. 1020p.

MORETTO, E.: FETT, R.; CONZAGA, L. V., KUSKOSKI, E. M. Introdugao a ciéncia de
alimentos. Florianopolis: UFSC, 2002. 225 p.

RIBEIRO, E. P.. SERAVALLI, E. A. G. Quimica de alimentos. S&o Paulo: Edgar Blucher,
Instituto Maua de Tecnologia, 2004.

SKOOG, D. A: HOLLER, F. J.;; NEIMAN, T. A. Principios de analisis instrumental. 5 ed.
Espanha: McGraw-Hill, 2001. 1024p.

4.2- Complementares
NIELSEN, S. Food analysis laboratory manual. 3rd Ed. New York: Plenum Publishers, 2003.
PEARSON, D. Laboratory techniques in food analysis. New York: John Willey & Sons, 1973.




POMERANZ, Y & MEALON, C.E. Food analysis, theory and practice. 2nd Ed. Wetport: The
AVI Publishing company Inc., 1987.
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